
Drink Menu

French Toast

Egg Benedict

Plate Mikasa Hotel Curry Side Orders

Souffle Omelet

Coffee
季節のブレンドコーヒー(HOT/ICE) ���� ¥500
カフェラテ(HOT/ICE)  ����������� ¥550
ソイラテ(HOT/ICE)  ������������� ¥550
アーモンドミルクラテ(HOT/ICE) ��� ¥600

Tea
アールグレイ(HOT/ICE) ��������� ¥500
マンゴールビーティー(HOT/ICE) �� ¥550
ロイヤルミルクティー(HOT/ICE) ��� ¥600

Soft Drink
自家製ジンジャーエール �������� ¥500
100%オレンジジュース ��������� ¥500
信州産りんごジュース ���������� ¥500

Smoothie
アサイースムージー ������������ ¥720
グリーンスムージー ������������ ¥720
豆富スムージー ��������������� ¥720
オレンジマンゴースムージー ���� ¥720

Acai
アサイーボウル ��������������� ¥1,080
※季節によりフルーツが変わります。

Alcohol
ハートランド生ビール  ���������� ¥650
グラスワイン(赤・白) ������������ ¥650
ハイボール ������������������� ¥680
ジンジャーハイボール ���������� ¥720
カシスソーダ ������������������ ¥680
カシスオレンジ ���������������� ¥680

クラシックフレンチトースト ��������������� ¥980
メープルナッツフレンチトースト ��������� ¥1,080
バナナキャラメルフレンチトースト ������� ¥1,180
アップルシナモンフレンチトースト ������� ¥1,180
ティラミスフレンチトースト ������������� ¥1,250
季節のスペシャルフレンチトースト ������� ¥1,480
※内容はスタッフにお尋ね下さい。ホイップクリーム増量    ＋￥150　

バニラアイストッピング ＋￥200

スパム&チーズベネディクト ������������������� ¥1,280
チキン&ホウレンソウベネディクト �������������� ¥1,280
スモークサーモン&アボカドベネディクト ��������� ¥1,350

モチコチキンプレート ������¥1,080
ガーリックシュリンププレート ���¥1,180
モチコチキン&ガーリックシュリンププレート ���¥1,280

三笠ホテルカレーライス ����¥1,080
焼きチーズカレー ���������¥1,180
信州産たまごのオムカレー ���¥1,300

フレンチフライ ������������� ¥580
カリカリスパム ������������� ¥580
ガーリック枝豆 ������������� ¥580
モチコチキン(フレンチフライ付) ��� ¥780
ガーリックシュリンプ �������� ¥980
ソーセージ盛り合わせ ������¥1,080

軽井沢本店の味を再現したフレンチトー
スト !  新鮮な長野県産の卵とミルクがベー
スのアパレイユに一晩寝かせるから中ま
でしっとり !  オーダーをいただいてから低
温でじっくり焼くから、ふわトロの食感
を実現 !  

信州産の新鮮な卵を使用
したエッグベネディクト
はオリジナルのオランデ
ーズソースがベストマッ
チ！

軽井沢本店の大人気定番カレーをアレンジ。オリ
ジナルカレーとして提供しております。

※写真はイメージです。

ハワイで人気のレシピがワンプレートに！モチコチ
キンと、ガーリックシュリンプは単品でも注文OK。

フル ����¥1,080　 ハーフ ��� ¥680
●ブルーチーズガーデンサラダ
●ハニーマスタードチキンサラダ
●カリカリポークのコブサラダ

Salad

スパム&チーズオムレツ ���������������������� ¥1,280
チキン&ホウレンソウオムレツ ����������������� ¥1,280
スペシャルオムレツ �������������������������� ¥1,350
※スパム、チキン、ホウレンソウ、チーズの全部入り !

トースト �������������������������������������� ¥300

メレンゲを使ったスフレ
オムレツ。ふわふわ食感
をアツアツのスキレット
で !  ご 注 文 の 後、メ レ ン
ゲを一からつくり蒸し焼
きにするので、10分～15
分お時間を頂きます。


